
Cuvée: Chardonnay, Pinot Nero

Annata: 2019

Vinificazione/Affinamento: vini base affinati in serbatoi d'acciaio

Provenienza: Terlano, Monte di Appiano

Suoli: porfido

Permanenza sui lieviti: 60 mesi

Conservabilità: fino a 2/5 anni dopo la sboccatura

Abbinamento: aperitivo, a tutto pasto

Contenuto netto: 0,75 l

Dosaggio: 1 g/litro

Alcol: 12,5 % vol

Una cuvée storica di Chardonnay e Pinot Nero che racchiude l'essenza di un'annata.
Affinata per almeno 60 mesi sui lieviti fini, questa Riserva rivela profondità, finezza
ed espressività. Delicate note di agrumi e frutta matura si intrecciano con sentori di
brioche e nocciola, sostenute da un perlage fine ed elegante. Uno spumante di
grande limpidezza e profondità, creato per i momenti speciali.
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