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ARUN DA

ARUNDA Perpetuum Extra Brut

Denominazione di origine protetta

Sldtiroler Sekt DOP

La varieta delle annate

Una cuvée straordinaria che unisce annate diverse a partire dal 2011, dando vita
a uno scrigno vivente! La complessita delle annate mature si intreccia con la
freschezza dei vini base piu giovani, creando und equilibrio armonioso e
dinamico. Pit che uno spumante, & un vero testimone del tempo, fatto di
annate diversissime che insieme raccontano una spumeggiante gioia di vivere.

Cuvée: Chardonnay, Pinot Nero, Pinot Bianco

Annata: dal 2011 al 2019

Vinificazione/Affinamento: vini base affinati in serbatoi d'acciaio e botte di legno
Provenienza: Monte di Appiano, Pochi di Salorno

Suoli: porfido, calcare

Permanenza sui lieviti: 60 mesi

Conservabilita: fino a 5 anni dopo la sboccatura

Abbinamento: vino da tutto pasto

Contenuto netto: 0,75 |
Dosaggio: 1 g/litro
Alcol: 12,5 % vol

Via Prof.Josef Schwarz 18
1-39010 Meltina (BZ)

+39 0471 155 2800
info@arundavivaldi.it




