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ARUN DA

ARUNDA Pas Dosé DOP

Denominazione di origine protetta

Sldtiroler Sekt DOP

Eleganza e verticalita

Una delicata cuvée di Chardonnay e Pinot Nero che affina almeno 48 mesi sui
lieviti fini. Con una eleganza e verticalita, una succosita e una trasparenza
cristallina, questo Pas Dosé convince come esperienza purista, pensata per gli
intenditori che apprezzano i vini lineari.

Cuvée: Chardonnay, Pinot Nero

Annata: 2021

Vinificazione/Affinamento: vini base affinati in serbatoi d'acciaio
Provenienza: Monte di Appiano, Pochi di Salorno

Suoli: roccia dolomitica

Permanenza sui lieviti: almeno 48 mesi

Conservabilita: 2/5 anni dopo la sboccatura

Abbinamento: aperitivo, antipasti

Contenuto netto: 0,75 |
Dosaggio: senza dosaggio (dosaggio zero)
Alcol: 12,5 % vol

Via Prof.Josef Schwarz 18
1-39010 Meltina (BZ)

+39 0471 155 2800
info@arundavivaldi.it
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