
Cuvée: Pinot Nero

Annata: 2021

Vinificazione/Affinamento: vini base affinati in serbatoi d'acciaio

Provenienza: Monte di Appiano, Pochi di Salorno

Suoli: porfido, calcare

Permanenza sui lieviti: almeno 48 mesi

Conservabilità: fino a 3/5 anni dopo la sboccatura

Abbinamento: aperitivo, a tutto pasto

Contenuto netto: 0,75 l

Dosaggio: 3 g/litro

Alcol: 12,5 % vol

Un rosé di carattere ottenuto da Pinot Nero, il cui colore delicato nasce da una
breve macerazione sulle bucce in pressa. Al palato si rivela strutturato, succoso,
potente e di grande persistenza. Uno spumante strutturato: sensuale, raffinato e
di grande forza espressiva.
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