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ARUN DA

ARUNDA Cuvée Marianna DOP

Denominazione di origine protetta

Sldtiroler Sekt DOP

Pienezza e profondita

Una cuvée corposa di Chardonnay e Pinot Nero di diverse annate. Lo
Chardonnay fermenta e matura successivamente nel legno (Barrique) ed e

caratterizzata da una pienezza barocca, da una profondita e densita sul palato.

Il Pinot Nero apporta invece struttura e succosita. Opulento, stratificato e di
grande carattere.

Cuvée: Chardonnay, Pinot Nero

Annata: 2018/2017/2016

Vinificazione/Affinamento: vini base fermentati in botte di legno, in parte
affinati in barrique/tonneaux

Provenienza: Monte di Appiano, Pochi di Salorno

Suoli: porfido, calcare

Permanenza sui lieviti: almeno 72 mesi

Conservabilita: fino a 2/5 anni dopo la shoccatura

Abbinamento: crostacei e frutti di mare, pesce arrosto

Contenuto netto: 0,75 |
Dosaggio: 3 g/litro
Alcol: 13 % vol

Via Prof.Josef Schwarz 18
1-39010 Meltina (BZ)

+39 0471 155 2800
info@arundavivaldi.it
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EXTRA BRUT
METODO CLASSICO

ARUNDA = MOLTEN = MELTINA = BZ

ITALIA




