
Cuvée: Pinot Nero, Pinot Bianco

Annata: 2022

Vinificazione/Affinamento: vini base affinati in serbatoi d'acciaio

Provenienza: Monte di Appiano

Suoli: roccia dolomitica, calcare

Permanenza sui lieviti: 36 mesi

Conservabilità: 2/5 anni dopo la sboccatura

Abbinamento: aperitivo, antipasti

Contenuto netto: 0,75 l

Dosaggio: 4 g/litro

Alcol: 12,5 % vol

Una cuvée equilibrata di Pinot Nero e Pinot Bianco, il cui colore delicato nasce già
nella prima fase di lavorazione grazie a una pressatura soffice. Fresco e succoso,
questo rosé convince con la sua finezza e una struttura setosa. Uno spumante che
entusiasma, perfetto per momenti di piacere raffinati.
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ARUNDA Brut Rosé DOP
Südtiroler Sekt DOP
Denominazione di origine protetta

Rosé fresco / succoso


