
Cuvée: Chardonnay

Annata: 2021

Vinificazione/Affinamento: vini base affinati in serbatoi d'acciaio

Provenienza: Pochi di Salorno

Suoli: roccia dolomitica

Permanenza sui lieviti: almeno 36 mesi

Conservabilità: fino a 2 anni dopo la sboccatura

Abbinamento: vino da tutto pasto

Contenuto netto: 0,75 l

Dosaggio: senza dosaggio (dosaggio zero)

Alcol: 12,5 % vol

Un Blanc de Blancs di impronta purista, vinificato senza aggiunta di solfiti e
sboccato senza dosaggio. Come Brut Nature si presenta verticale, preciso e
naturalmente molto lineare. Uno spumante che incarna l'innovazione tecnica
senza compromessi: puro, potente e autentico.
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