
Cuvée: Chardonnay, Pinot Bianco e Pinot Nero

Annata: 2021

Vinificazione/Affinamento: vini base affinati in serbatoi d'acciaio

Provenienza: Monte di Appiano, Terlano, Pochi di Salorno, 

Valle Isarco

Suoli: calcare, porfido

Permanenza sui lieviti: almeno 36 mesi

Conservabilità: ulteriori 2/5 anni dopo la sboccatura

Abbinamento: aperitivo, ma anche con antipasti

Contenuto netto: 0,75 l

Dosaggio: 6 g/litro

Alcol: 12,5 % vol

Una cuvée di Chardonnay, Pinot Bianco e Pinot Nero che mettono insieme le
microzone più adatte, esposizioni migliori e le diverse altitudini. Fresco e vivace,
questo spumante rispecchia la nostra filosofia, in cui si trovano in primo piano le
tre caratteristiche: freschezza, complessità ed equilibrio, per un'armonia
piacevole. Fiore all'occhiello della casa, l'ARUNDA Brut è una testimonianza di un’
esperienza senza compromessi, per ogni momento della giornata.
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