
Cuvée: Chardonnay

Annata: 2021

Vinificazione/Affinamento: vini base affinati in botte di legno

Provenienza: Terlano

Suoli: porfido

Permanenza sui lieviti: almeno 36 mesi

Conservabilità: fino a 2/5 anni dopo la sboccatura

Abbinamento: risotti, antipasti di pesce, secondi di pesce

Contenuto netto: 0,75 l

Dosaggio: 2 g/litro

Alcol: 13 % vol

Prodotto esclusivamente con uve Chardonnay, il cui vino base dopo la
pressatura soffice viene fermentato in botte di legno. Il risultato è uno
spumante cremoso e longevo che, nonostante la sua pienezza, mantiene la sua
finezza. Un'espressione di eleganza e carattere, che convince con struttura e
profondità; perfetto per gli appassionati che prediligono i vini di sostanza.
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Denominazione di origine protetta

Cremoso / longevo


