
Cuvée: Pinot Noir, Pinot Blanc

Vintage: 2022

Vinification/Ageing: base wines aged in stainless steel tanks

Origin: Eppan Berg

Soils: dolomite rock, limestone

Lees ageing: 36 months

Ageing potential: 2/5 years after disgorgement

Pairing: aperitif, starters

Net content: 0.75 l

Dosage: 4 g/litre

Alcohol: 12.5 % vol

A harmonious cuvée of Pinot Noir and Pinot Blanc, whose delicate colour is
achieved right from the initial stage of production by  gentle pressing. Fresh and
luscious, this rosé impresses with its finesse and silky structure. A sparkling wine
that delights, perfect for moments of indulgence with a touch of class. .
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Fresh rosé / juicy

ARUNDA Brut Rosé DOP
Südtiroler Sekt DOP
Denominazione di origine protetta


	ARUNDA Brut DOP
	Südtiroler Sekt DOP
	Klassisch/Frisch
	Ein Cuvée aus Chardonnay, Weißburgunder und Blauburgunder, vereint unsere besten Lagen, verschiedene Bodentypen und unterschiedliche Meereshöhen. Frisch und lebendig spiegelt dieser Sekt unsere Philosophie wider, wobei stets drei Eigenschaften erkennbar sind: Qualität, Komplexität und Abstimmung für eine perfekte Harmonie. Als Aushängeschild ist der ARUNDA Brut ein Statement für kompromisslosen Genuss für jede Tageszeit.
	Cuvée: Chardonnay, Weißburgunder und Blauburgunder  Erntejahr: 2021 Ausbau/Verarbeitung: Grundweine im Stahltank ausgebaut Herkunft: Eppan Berg, Terlan, Buchholz, Eisacktal Böden: Kalk, Porphyr Hefelagerung: mindestens 36 Monate Lagerfähigkeit: weitere 2/5 Jahre nach Enthefung Empfehlung: Aperitif, aber auch zu Vorspeisen
	Nettofüllmenge: 0,75 l Versanddosage: 6 gr. / Liter Alkohol: 12,5 % Vol
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