
Cuvée: Welschriesling, Weissburgunder, Kerner (alte Rebstöcke)

Erntejahr: 2017

Ausbau/Verarbeitung: Grundweine in der Amphore vergoren und auf den

Schalen für weiter Monate gereift

Herkunft: Eppan Berg, Buchholz

Böden: Porphyr, Kalk

Hefelagerung: mindestens 72 Monate

Lagerfähigkeit: bis 10 Jahre nach Enthefung

Empfehlung: Essensbegleiter, Meditations-Sekt

Nettofüllmenge: 0,75 l

Versanddosage: 2 gr. / Liter

Alkohol: 12,5 % Vol

Ein außergewöhnlicher Sekt, der durch eine selektive Ernte aus besonderen Trauben
von sehr alten Rebstöcken entsteht. Diese Trauben werden in Amphoren samt ihrer
Schalen vergoren und anschließend für einige Monate darin ausgebaut. Nach der
Versektung erfolgt eine lange Reifezeit auf der Feinhefe, dadurch entwickelt der
Phineas sein besonderes Bukett, gepaart mit einer zeitlosen Struktur und geprägt von
vielschichtiger Eleganz. Ein bernsteinfarbiger Sekt voller Charakter, Tiefe und mit
großem Finale.
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