
Cuvée: Chardonnay, Blauburgunder, Weissburgunder

Erntejahr: ab 2011 bis 2019

Ausbau/Verarbeitung: Grundweine im Stahltank und Holzfass ausgebaut

Herkunft: Eppan Berg, Buchholz

Böden: Porphyr, Kalk

Hefelagerung: 60 Monate

Lagerfähigkeit: bis 5 Jahre nach Enthefung

Empfehlung: Essensbegleiter

Nettofüllmenge: 0,75 l

Versanddosage: 1 gr. / Liter

Alkohol: 12,5 % Vol

Ein außergewöhnliches Cuvée aus den unterschiedlichsten Jahrgängen seit
2011; ein lebendiger Schatzkeller! Die Fülle an gereiften Jahrgängen vereint sich
harmonisch mit der Frische aus jüngeren Grundweinen. Mehr als ein Sekt; ein
Zeitzeuge unterschiedlichster Jahrgänge, die gemeinsam schäumende
Lebensfreude vermitteln.
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