
Cuvée: Chardonnay, Blauburgunder

Erntejahr: 2018/2017/2016

Ausbau/Verarbeitung: Grundweine im Holzfass vergoren, teilweise im

Barrique/Tonneaux gereift

Herkunft: Eppan Berg, Buchholz

Böden: Porphyr, Kalk

Hefelagerung: mindestens 72 Monate

Lagerfähigkeit: bis 2/5 Jahre nach Enthefung

Empfehlung: Schalen - und Krustentiere, Fisch gebraten

Nettofüllmenge: 0,75 l

Versanddosage: 3 gr. / Liter

Alkohol: 13 % Vol

Ein kraftvolles Cuvée aus Chardonnay und Blauburgunder unterschiedlicher
Jahrgänge. Der Chardonnay reift im Holz und schenkt barocke Fülle und stoffige
Tiefe, der Blauburgunder sorgt für Struktur und Saftigkeit. Üppig, vielschichtig
und charakterstark: Ausdruck einer opulenten Stilistik.
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