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ARUN DA

ARUNDA Cuvée Marianna DOP

Denominazione di origine protetta

Sldtiroler Sekt DOP

Fiille und Tiefe

Ein kraftvolles Cuvée aus Chardonnay und Blauburgunder unterschiedlicher
Jahrgange. Der Chardonnay reift im Holz und schenkt barocke Fiille und stoffige
Tiefe, der Blauburgunder sorgt fiir Struktur und Saftigkeit. Uppig, vielschichtig
und charakterstark: Ausdruck einer opulenten Stilistik.

Cuvée: Chardonnay, Blauburgunder

Erntejahr: 2018/2017/2016

Ausbau/Verarbeitung: Grundweine im Holzfass vergoren, teilweise im
Barrique/Tonneaux gereift

Herkunft: Eppan Berg, Buchholz

Boden: Porphyr, Kalk

Hefelagerung: mindestens 72 Monate

Lagerfahigkeit: bis 2/5 Jahre nach Enthefung

Empfehlung: Schalen - und Krustentiere, Fisch gebraten

Nettofiillmenge: 0,75 |
Versanddosage: 3 gr. / Liter
Alkohol: 13 % Vol

Prof. Josef Schwarz, Str. 18
1-39010 Mélten (BZ)

+39 0471 155 2800
info@arundavivaldi.it

EXTRA BRUT
METODO CLASSICO
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ARUNDA = MOLTEN = MELTINA = BZ
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