
Cuvée: Chardonnay

Erntejahr: 2021

Ausbau/Verarbeitung: Grundweine im Stahltank ausgebaut

Herkunft: Buchholz

Böden: Dolomitgestein

Hefelagerung: mindestens 36 Monate

Lagerfähigkeit: bis 2 Jahre nach Enthefung

Empfehlung: Essensbegleiter

Nettofüllmenge: 0,75 l

Versanddosage: ohne Versanddosage

Alkohol: 12,5 % Vol

Ein puristischer Blanc de Blancs, vinifiziert ohne Zusatz von Sulfiten und ohne
Versanddosage degorgiert. Als Brut Nature zeigt er sich unverfälscht, präzise
und natürlich sehr geradlinig. Ein Sekt, der für technische Innovation ohne
Kompromisse steht; pur, kraftvoll und authentisch.
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ARUNDA Brut Nature – Zero DOP
Südtiroler Sekt DOP
Denominazione di origine protetta

Innovation ohne Kompromisse


