
Cuvée: Chardonnay

Erntejahr: 2021

Ausbau/Verarbeitung: Grundweine im Holzfass ausgebaut

Herkunft: Terlan

Böden: Porphyr

Hefelagerung: mindestens 36 Monate

Lagerfähigkeit: bis 2/5 Jahre nach Enthefung

Empfehlung: Risotti, Fischvorspeisen, Fischhauptspeisen

Nettofüllmenge: 0,75 l

Versanddosage: 2 gr. / Liter

Alkohol: 13 % Vol

Hergestellt ausschließlich aus Chardonnay-Trauben, deren Grundwein
behutsam gepresst und anschließend im Holzfass vergoren wird. Das Ergebnis:
ein cremiger, langlebiger Sekt, der trotz seiner Fülle seine Finesse bewahrt. Ein
Ausdruck von Eleganz und Charakter, der mit Struktur und Tiefgründigkeit
begeistert; perfekt für Genießer, die Substanz schätzen.
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Denominazione di origine protetta

Cremig/langlebig


